
Lundi   Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 avril 2017 25 avril 2017 26 avril 2017 27 avril 2017 28 avril 2017

Entrée Salade de riz surimi maïs Betteraves aux pommes Salade de pdt haricots verts féta Carottes râpées
Plat principal Emincé de bœuf au paprika Emincé de dinde au basilic Omelette aux lardons Filet de lieu sauce ciboulette
Garniture Haricots beurre Pâtes au beurre Salade verte Mousseline de brocolis
Produit Laitier Petit Entramme Entremets vanille
Dessert Fruit de saison* Fruit de saison* Glace Petit sablé

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
1 mai 2017 2 mai 2017 3 mai 2017 4 mai 2017 5 mai 2017

Menus de Avril / Mai 2017

FE
RIE

Entrée Radis beurre           Concombres à la crème Pizza Jambon fromage
Plat principal Cordon bleu Emincé de bœuf au romarin Blanquette de poisson*
Garniture Ratatouille Jeunes carottes Purée
Produit Laitier Emmental Yaourt nature sucré
Dessert Compote pommes bananes Tarte aux pommes Fruit de saison*

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
8 mai 2017 9 mai 2017 10 mai 2017 11 mai 2017 12 mai 2017

FE
RIE

FE
RIE

Entrée Melon Salade verte tomates emmental Salade torsade tomate mozzarella
Plat principal Moussaka            Escalope de dinde sauce champignons Filet de poisson sauce marinière*
Garniture Riz créole Boulgour pilaf Epinards à la crème
Produit Laitier Comté Tomme blanche
Dessert Fruit de saison* Fromage blanc Fruit de saison*

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
15 mai 2017 16 mai 2017 17 mai 2017 18 mai 2017 19 mai 2017

Entrée Salade blé œufs courgettes Concombres à la crème Salade de riz niçoise Salade tomates
Plat principal Steak haché sauce brune Rôti de dinde crème estragon Emincé de bœuf au jus Poisson panée
Garniture Carottes aux oignons Pommes vapeur Haricots verts Riz pilaf
Produit Laitier Bleuet des prairies Camembert
Dessert Fruit de saison* Yaourt aromatisé Cocktail de fruits sirop Fruit de saison*

       Viandes françaises Produit issu de l'agriculture Biologique

* Légumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs  locaux

FE
RIE

* Poisson frais cuisiné par nos soins en fonction des arrivages


