Du 20 au 24 mai

Du 03 au 07 juin

Du 10 au 14

ORIDev

A I'’écoute de votre restauration

LBL

MENUS du 20 mai au 14 juin 2019

| DI ERC_ELI

Restaurant scolaire La Haye Fouassiere

oub

VENL _ELI

Menu végétarien

"Cuisiné maison"

* Poisson frais cuisiné par nos soins en fonction des arrivages;

* Légumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs locaux

* Notre APC utilise des marchandises pouvant intégrer des risques d'allergénes

Viandes francaises

(mollusque, moutarde, ceufs, poisson, soja, arachide, céleri, crustacés, fruits coques, gluten, sésame, lait, lupin, anhydride sulfureux et sulfites)

Melon Salade pommes de terre poivrons Pizza jambon fromage Carottes rapées citronnées
<N . . IS [ q 2
> Paupiette de dinde s/ Donut's poulet T/ Escalope de porc Poisson panée
S m
S Grains de Blé Gratin de chou-fleur Ratatouille Riz jaune
N
4 Yaourt nature sucré Comté
Compote de poire 5} Fruit de saison* Fruit de saison* 4] Petits Suisses aromatisés
Salade de betteraves/mais 4] Concombre vinaigrette
?u:/ Sauté de dinde au curry Ti/ R6ti de porc
Pates au beurre Purée ) .
L'ascension
Yaourt aromatisé
5} Fruit de saison* Sablé de retz
4 Radis beurre Carottes rapées Salade de pates haricots verts Salade de tomates-mozza vinaigrette
> . P . . > L . .
- F=/ Emincé de porc %=/  Parmentier volaille =24 Emincé de beceuf au paprika Blanquette de poisson*
8 Petit pois Salade verte Carottes persillées Pomme vapeur
Mimolette 5| Cceur Neufchatel
Clafoutis maison 4 Fruit de saison* Fruit de saison* i Yaourt nature sucré
Macédoine vinaigrette Salade Coleslaw Melon
g ?E/ Pilon de poulet ‘i/ Chipolatas grillées Pavé de hoki sce provencale*
o
N FE RI E " Pommes rissolées B Riz pilaf Mousseline de céleri
= Lundi de Pentecéte
=4 B Yaourt aromatisé 5| Tomme noire
Fruit de saison* Glace Flan patissier maison
<N
¥ g ﬂ

Produit issu de I'agriculture Biologique



