Du 25 fevrier
au 01 mars
2019

Du 11 au 15
mars 2019

ORribev

A I’écoute de votre restauration

MENUS de fin février a mars 2019 Restaurant scolaire La Haye Fouassiere
LBl | DI ERC E_TRNNNY-uD IENVEN. EL
277 Carottes rapées vinaigrette Taboulé oriental Salade coleslaw Potage de légumes
N\ ; N .. . . DY , _ _ _
\4‘/ Pasta bolognaise \4‘7 Aiguillettes de poulet ail et fines herbes %=/ Sauté de boeuf bourguignon Filet de saumon sauce citron*
Brocolis Haricots verts Riz pilaf
Port salut Vache qui rit
Compote de pommes banane Fruit de saison Flan patissier Fruit de saison*
Terrine de poisson Salade verte mais palmier Radis beurre Saucisson sec
. A . . <N . o . , .
\4&/ Blanquette de dinde Y=/  Paupiette de porc au jus 2% Pilon poulet roti Poisson pané (meuniere adulte)
Pates au beurre Carottes vichy Frites Ratatouille / riz
Yaourt nature sucré Emmental
Fruit de saison Pot de creme chocolat Fruit de saison*
Macédoine de legumes mayonnaise Carotte rapee vinaigrette Potage de legumes Betteraves vinaigrette
4;\ : , : D7 : ;s : : : *
| v Emincé de boeuf aux oignons Vo Tartiflette Couscous végetal Filet de hoki sauce poivrons
Lentilles Salade verte Boulettes de pois chiche Haricots beurre
Boursin nature Fromage blanc sucre
Fruits de saison* Yaourt aromatisé Fruits de saison* Muesly abricot
* Poisson frais cuisiné par nos soins en fonction des arrivages; Viandes francaises Produit issu de l'agriculture Biologique

* Légumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs locaux




