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A l'écoute de votre restauration

ENUS de janvier 2019

Restaurant scolaire La Haye Fouassiére

Potage Salade de pate surimi
Boeuf bourguignon Filet de lieu sauce crécy*
Haricots verts BEE Pommes vapeur
Emmental

Galette des rois Compote de pommes

Betteraves vinaigrette Potage de courges
Steak haché Pavé de hoky sauce citronnelle*
Pommes rissolées BE Gratin de chou fleur
Panacotta
Coulis fruits rouge BE Yaourt aromatisé
Champignons a la creme Salade de boulghour mais haricots verts
Cassoulet Pavé de lieu sauce provencale*

Epinards béchamel
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Choux blanc aux lardons Rillettes de porc
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Purée de pois cassés Carottes persillées
BEE Saint paulin
Cocktail de fruits il v | Fruits de saison*
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* Poisson frais cuisiné par nos soins en fonction des arrivages;

* Légumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs locaux

Comté
Fruits de saison* B Fromage blanc sucré
Choux blanc aux raisins Friand au fromage
R6ti de dinde au jus Blanquette de poisson*
Riz jaune EFE  Mousseline de courges
St Nectaire
Clafoutis pommes Abricot au sirop
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Viandes frangaises Produit issu de I'agriculture Biologique




